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RITTERVON
DERSAAR

Der »Winzer des Jahres 2012« Roman Niewodniczanski hat wie
der Ritter auf weif3em Ross das Weingut Van Volxem aus seinem
langen Dornrdschenschlaf wachgekisst. Irgendwo zwischen
Agypten und der Saar liegt das ehemalige Klosterweingut auf
den Fundamenten einer rémischen Hofanlage. In Agypten? So
heif3t eine Straf3e im Stadtchen Wiltingen, in deren Nahe sich
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Van Volxem befindet.

an Volxem umgibt immer

etwas Exortisches, der stili-

sierte Kompass auf dem
Etikett weist die Richtung. Fiir die Uber-
nahme bedurfte es Mut und Leidenschaft -
und den Flei der Vorfahren. Um 1900 war
Van Valxem ein Top-Weingut mit Spitzen-
preisen, wie sie damals nur fiir Bordeaux und
Champagner bezahlt wurden. Nach Kriegs-
und Weingesetzwirren spielte das Gurt, das
einst dem flimischen Bierbrauer Gustav van
Volxem gehorte, keine Rolle mehr.

Roman Niewodniczanski erwarb das Wein-

gut im Jahr 2000 und restaurierte es denk-

malgerecht — der herrschaftliche Verkostungs-

raum erinnert ein wenig an das Bordelais, hat
etwas vom Charme der Riumlichkeiten auf

TEXT NIKOLAS RECHENBERG

Chateau La Mission Haut-Brion. Niewodni-
czanski hat Van Volxem in den vergangenen
Jahren um zahlreiche Spitzenlagen erweitert.
Als ehemaliges Klosterweingut der Luxem-
burger Jesuiten verfiigt es bereits seit dem
frithen 18. Jahrhundert iiber grofle Parzellen
in besten Schiefersteillagen wie Scharzhofber-
ger, GottesfufS, Volz, Altenberg und Goldberg.
»Ohne den Fleiff meiner brauenden Vorfah-
ren hitte ich es nicht aufbauen konnen, das
habe ich meiner Familie zu verdanken«, sagt
Niewodniczanski. Ein Kreis schliefft sich:
Seine Familie, das waren und sind wie der
alte van Volxem Bierbrauer, die als geschifts-
fithrende Gesellschafter die Geschicke der
Bitburger Brauerei mafgeblich noch heute

| bestimmen. >




lalstall
TROPHY

Falstaff-»Winzer des Jahres
2012« Roman Niewodniczanski,
Weingut Van Volxem

Pro€XNemn Balstall



[alstall |’m\\vin—.\'pm-i;ll WEIN TROPHY 2012 / WINZER DES JAHRES

Niewodniczanski
legtg Wert au!
ei

r selbst har all seine Visionen, seinen

hrgeiz und seinie Unbeirrbarkeit i o .
S N e ach sorgfaltiger Entrappung, Mazeration und Pressung der
Beeren in Korbkeltern werden die Moste im traditionellen

die Waagschale geworfen. Und es ge- ‘
schafft, die Tradition wieder aufle- |

ben zu lassen. Inzwischen nennt er 45 Hektar Moselfuderfass mit Weinbergseigenen Hefen sehr laﬂgSBm
sein Eigen. »Heute konnte ich mir Van . . .
ekt s siicht mshe letbtertte) sagter vergoren. Industrielle Reinzuchthefen werden nicht verwendet.
Um die Qualitit konstant zu halten, hilft
nur knallhartes Zeitmanagement: »Bei mir
brennt jeden Tag richtig die Bude.« Im Mit- Qualitdtsstreben will Niewodniczanski an sen, insgesamt hat er in den vergangenen
telpunkt der Qualititsphilosophie von Van das frithere Renommee des Wiltinger Tradi- sechs Jahren 150.000 neue Rebstécke ge-
Volxem stehen aufwendige weinbauliche tionsguts ankniipfen. pflanzt. Zusitzlich zu den eigenen 45 Hektar
Mafnahmen der naturnahen und orga- Dazu gehort auch sein neuestes Projekr, das | kommen 15 Hektar aus Vertragsanbau.
nischen Bodenbewirtschaftung. er gelassen angeht. Eichen aus der Eifel, aus- Daraus werden nicht ganz 300.000 Flaschen
Nach sorgfiltiger Entrappung, Mazeration | reichend fiir 80 bis 100 Holzfisser, sind nach | abgefiillt. Andere wiirden den doppelten
und Pressung der Beeren in Korbkeltern wer- | Osterreich verschickt, »an den besten Kiifer, Ertrag aus solch einer Fliche herausholen.
| den die Moste im traditionellen Moselfuder- den ich kenne«. Franz Stockinger heifSt er Nicht aber Roman Niewodniczanski. So blei-
! fass mit weinbergseigenen Hefen sehr lang- und macht auch Fasser fiir Angelo Gaja, fiir ben die Weine konzentriert und extraktreich,
sam vergoren. Um die individuelle Stilistik Molitor und Weil. voller Mineralien. Das Ergebnis sind sehr
der verschiedenen Terroirs zu bewahren und Da ist er wieder, der extrem hohe Qualitits- | bekémmliche, im Alkoholgehalt moderate, =
die seidige Textur der Weine nicht zu zersto- anspruch von Roman Niewodniczanski. Volle | mineralisch finessenreiche Weine mit komple- £
ren, werden dabei grundsitzlich keine indus- | vier Jahre soll das Holz zum Trocknen lagern, | xer Rieslingfrucht — animierende Naturweine S
| triellen Reinzuchthefen verwendet. zur Ruhe kommen. Dann wird es zu Fuder- mit Lagenprofil und Reifepotenzial im Stil
[ Seinem Betriebsleiter Dominik Vélk ist er und Doppelfuderfissern verarbeitet und soll der berithmten Saarweine um 1900.
»unendlich dankbar, das habe ich alles ihm um 2016 die dann neu erstellte Kellerei fiillen. Har er den Srtil seit seinem ersten 2000er -
und dem Team zu verdanken, alles andere ist Nachhaltigkeit nimmt der 43-Jahrige sehr gedandert? »Die Weine sind schlanker ge-
| Schall und Rauch.« Mit dem konsequenten ernst. Die Weinbergsanierung ist abgeschlos- worden«, gesteht Niewodniczanski, »meine
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fahl far den
hutz restauriert

ersten Weine wollte ich beeindruckend und
voluminds, eben dicke, mundfiillende Gra-
naten.« Jetzt bevorzugt er diese neue Leich-
tigkeit, »schlief8lich werde auch ich ilter«.
Die Weine sollen bekommlich sein, das sei
schon immer die Triebfeder der Weine der
Saar gewesen. Er kommt ins Schwirmen:
»Eine animierende Trinkbarkeit miissen sie

haben.« Den wenigsten sei bewusst, dass die
Saar vor den 1930er-]Jahren fiir StiBweine
kaum einen Bekanntheitsgrad hatte. Die
meisten Weine waren trocken bis feinherb
ausgebaut und wurden primir als Essens-
begleiter verwendet. » Weifses Fleisch sowie
Krustentiere und Fisch waren die klassischen
Partner unserer mineralischen Steillagen-

Roman und Andrea
Niewodniczanski mit
Séhnchen Henryk

rieslinge, deren Leichtigkeit und Bekommlich-
keit ein wesentlicher Grund fiir ihre Beliebt-
heir darstellten. «

2011 war wieder so ein Saarjahr. Ein sa-
genhafter Jahrgang. »Aufgrund der grandio-
sen Qualitdten stufen wir den Jahrgang 2011
auf Van Volxem auf einem Niveau mit den
inzwischen legendiren Saarjahrgingen 1911,
1921, 1945, 1959 und 1971 ein.« Die Schie-
fersteillagen brachten mit kithlen Nachten
und einem regenreichen Sommer, gefolgt
von einem nicht enden wollenden goldenen
Herbst mit sonnenreichen Tagen und kiihlen
Nichten »einen exzellenten Jahrgang hervor,
extrem verfithrerisch und wie in einem
Mairchen duftend. «

nd wieder schliefSt sich ein Kreis:
»Genau an diese Zukunft aroma-
tischer, bekommlicher Essens-
begleiter glaube ich, weswegen ich
fiir Van Volxem ebenso optimistisch bin
wie fiir die Zukunfr des Saarweinbaus ins-
gesamt. «

An der Saar ist im Allgemeinen das
Renommee der Weingiiter gestiegen. Van
Volxem ist zu den Klassikern wie Reichsgraf
von Kesselstatt und Egon Miiller aufgestie-
gen. Mit Giinther Jauch ist ein weiterer Rit-
ter hinzugestofen, der nun das Weingut von
Othegraven vorantreibt. »Es ist erstaunlich,
wie hiufig er da ist, es hat ihn der Ehrgeiz
gepackt«, sagt Niewodniczanski iiber den
Moderator. Oft verkosten Egon Miiller und
er zusammen mit Gunther Jauch ihre Ries-
linge, speisen im Wechsel auf den Giitern zu
Abend. »Ein toller und respektvoller Aus-
tausch an Ideen ist daraus geworden.« So
machen das die Saarbarone.

Der Keller von Roman Niewodniczanski
ist zwar voller Parkerpunkte. Aber am liebs-
ten sind ihm inzwischen gereifte Kabinette
von Mosel und Saar — Weine von Zartheir,
Fréhlichkeit und Weisheit: »Ich hoffe, ich
werde den besten Wein meines Lebens nie
finden. «

Das Mairchen an der Saar ist noch lange
nicht zu Ende. <

INFO

WEINGUT VAN VOLXEM
Dehenstrafie 2

54459 Wiltingen/Saar
T: +49/(0)6501/165 10
F: +49/(0)6501/131 06
office@vanvolxem.com
www.vanvolxem.com
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