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WINERY VAN VOLXEM

Imperial Riesling. At the end of 19th century the Rieslings of the Saar region rose
into the top league of the most popular and thus also of the most expensive wines

in the world due to their elegance and finesse. Compared to these noble wines even
the great wines from the Bordeaux were traded for a more reasonable price. However,
by the middle of the 20th century the Saar wines had lost quality and hence also repu-
tation — apart from some noteworthy exceptions.
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Today there is a whole series of reputable wine-
growers who hark back to the previous quality
levels and help with their work to bring the top
sites in the Saar valley and its tributaries back
on the map. They lead the Saar Riesling towards
a shining Renaissance.

The van Volxem estate in the municipality
of Wiltingen is one of them. The former estate
of the Luxemburg Jesuit’s College is one oldest
on the Saar. It was founded in 1743 and has had -
affected by the political turmoil of the past cen-
turies — a quite variable past. For four genera-
tions it had been run by the family van Volxem,
before Peter Jordan managed it under the name
Jordan & Jordan for some years. At the end of
1999 Roman Niewodniczanski bought the estate
and manages it under its old name.

The wine world is united in its judgment
of the high quality Rieslings which are created
by new proprietor and his employees. In a short
time the vineyard areas were extended from 20
to 30 hectares. Among them is a 4.5 hectare plot
on 160 to 260 metres altitude in the Wiltinger
Gottesfufl site - one of the most precipitous and
most spectacular hillside vineyards on the Saar.
‘The top site has a southwest aspect and resem-
bles an amphitheatre. Because the vines on this
site have not been destroyed by the vine pest epi-
demic at the end of the 19th century, the Gottes-
fuld is planted with 120 year old, ungrafted Ries-
ling vines that go back to Germany's Imperial
Era — the very time when the Rieslings of the
Saar conquered the world.

The Wiltinger Gottesfuf site enjoys warm
thermals of the Saar. Its ground shows a differ-
entiated composition; stony slate and weathered
greywacke- and clayey fine soil are predomi

nant. The skeleton rich red and blue slate soils
have high iron content. With more than 11,000
vines per hectare, Niewodniczanski relies on a
remarkably high plant density. Thus he reduces
the heating up of the ground on the one hand
and encourages the most intensive competi-
tion among the vines on the other hand. They
must root deeply in order to reach enough water
with which they absorb valuable nutrients for
the grapes. The winegrower puts emphasis on
environmentally friendly vine cultivation and
rejects insecticides and synthetic fertilisation.
He works with an extremely low yield of an aver-
age 34 hectolitres per hectare and starts pick-
ing at the earliest late October which can go on
until December. In the cellar Niewodniczanski
works with ambient yeast fermentation, a long
lees’ contact phase, predominantly in wooden
barrels.

Thus originates in unusually full bodied
and at the same time fine and filigree wines,
such as the Wiltinger Gottesfuft Riesling “Alte
Reben”. Its colour is golden yellow; the bouquet
has a smoky minerality and the typical slate soil
notes, blended in are aroma components, rem-
iniscent of dry herbs, overripe blossoms and
honey. The Saar typical, but very ripe acidity is
mitigated skilfully by barely perceptible resid-
ual sugar. Citrus fruit and apples dominate the
taste. Its unusual density, the high extract and
the phenolic strength of the wine provide for
an extremely luxuriant mouth feel. A Saar Ries-
ling with international quality which deserves
worldwide fame.



WEINGUT VAN VOLXEM

Kaiser-Riesling. Ende des 19. Jahrhunderts stieg der Riesling von der Saar durch sei-
ne Eleganz und Finesse in die absolute Spitzenliga der begehrtesten und damit auch
teuersten Weine der Welt auf. Gegeniiber diesen noblen Gewéchsen wurden selbst die
groBen Weine aus dem Bordelais glinstig gehandelt. Aber spétestens in der Mitte des
20. Jahrhunderts verloren die Saarweine — von einigen bemerkenswerten Ausnahmen
abgesehen — an Qualitdt und auch an Renommee.

[ILTINGER GOTTESFUSS

Heute gibt es eine ganze Reihe angesehener Win-
zer, die an alte Qualititen ankniipfen und durch
ihre Arbeit den Spitzenlagen im Saartal mit sei-
nen Seitentilern zu neuem Ansehen verhelfen.
Sie fithren den Saar-Riesling zu einer strahlen-
den Renaissance.

Zu ihnen ziihlt das Weingut van Volxem in
der Gemeinde Wiltingen. Das einstige Weingut
des Luxemburger Jesuitenkollegiums ist eines
der dltesten an der Saar. Es wurde im Jahr 1743
gegriindet und hat — betroffen von den politi-
schen Wirren der vergangenen Jahrhunderte -
eine wechselhafte Entwicklung hinter sich. Vier
Generationen lang war es von der Familie van
Volxem betrieben worden, bevor Peter Jordan es
unter dem Namen Jordan & Jordan einige Jahre
bewirtschaftete. Ende 1999 kaufte Roman Nie-
wodniczanski das Weingut und fihrt es unter
seinem alten Namen weiter.

In kurzer Zeit wurden die Rebflichen von
20 auf 30 Hektar ausgeweitet. Unter ihnen be-
findet sich auch eine 4,5 Hektar grofle Par-
zelle auf 160 bis 260 Metern Hohe am Wiltinger
GottesfuB - eine der steilsten und spektakuliirs-
ten Hanglagen an der Saar. Die Spitzenlage ist,
einem Amphitheater gleichend, nach Stidwes-
ten ausgerichtet. Da die Reben die Reblausepi-
demie des ausgehenden 19. Jahrhunderts iiber-
lebten, ist der Gottesfufl mit 120 Jahre alten,
wurzelechten Rieslingen aus der Kaiserzeit
bestockt, eben aus jener Zeit, als die Rieslinge
von der Saar die Welt eroberten.

Der Wiltinger Gottesfufs wird von der war-
men Thermik der Saar verwdhnt. Sein Bode-
nuntergrund zeigt einen differenzierten Auf-
bau, bei dem steiniger Schiefer mit verwitterten
Grauwacke- und lehmigen Feinbodenanteilen
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vorherrscht. Die skelettreichen Rot- und Blau-
schieferbiden verfiigen iiber einen hohen Eisen-
gehalt. Mit mehr als 11,000 Stécken pro Hektar
setzt Niewodniczanski auf eine bemerkenswert
hohe Pflanzdichte. Auf diese Weise reduziert er
zum einen die Bodenbesonnung, zum anderen
setzt er die Reben heftigster Konkurrenz aus. Sie
miissen tief wurzeln, um an ausreichend Was-
ser zu gelangen, mit dem sie wertvolle Nihr-
stoffe in die Trauben transportieren, Der Winzer
legt Wert auf einen umweltschonenden Wein-
bau und verzichtet auf Insektizide und syntheti-
sche Diingung. Er arbeitet mit extrem niedrigen
Ertriigen von durchschnittlich 34 Hektolitern je
Hektar und beginnt frithestens Ende Oktober
mit der Lese, die sich bis in den Dezember hin-
einzichen kann. Im Keller arbeitet Niewodni-
czanski bei der Vergirung mit weinbergseige-
nen Hefen und einer langen Hefesatzlagerung,
iiberwiegend in Holzfassern.

So entstehen ungewohnlich kirperreiche
und zugleich feine und filigrane Weine wie der
Wiltinger Gottesfuf8 Riesling Alte Reben. Seine
Farbe ist goldgelb, der Duft weist eine rauchige
Mineralitit und die typische Schieferbodennote
auf. Dazu gesellen sich Duftkomponenten, die
an getrocknete Krauter, iiberreife Bliiten und
Honig erinnern. Im Mund wird die saartypi-
sche, aber sehr reife Saure kunstvoll abgefedert
von kaum spiirbarem Restzucker. Zitrusfriichte
und Apfel dominieren den Geschmack. Seine
ungewdohnliche Dichte, der hohe Extrakt und die
Phenolstirke des Weines sorgen fiir ein aufler-
gewdhnlich tippiges Mundgefiihl. Ein Saar-Ries-
ling mit internationaler Qualitit, der Weltruhm
verdient.
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