50| ZU TISCH

WELT AM SONNTAG NR. 30

26. JULI 2015

geholz
Replig; Menscnen dringen n in Reser
e Rt vor nd b s

ind Drohnenbilder cines
Ubertal. Und dic msd\ex\gexchuhen in
sinkte sagen, dass hicr covas Fasches
s, coves e dos ot
eren solte Nur wo? B wem? Wer st
de Anspreshparner

Mann, der die Rodung veranlasst

ot e Somn
nologen Germot
Kollmann, der heute an der Mosel arbei-
e, hat Niewodniczansii dem Saar Ries-
ling 7 ne

angrenzenden, dichten Wald w
n siod, Vor l\under(znmnzlg
i

Jahsen®, erklirt Nicwodniczanski, swa
2n de Saar 5o warm wi heute. banach
camen viel kalte, schwere Jal

andel. Und genau jetz wird cine
Kiere Seenallge e die Gelsbrg
wieder das, mal war, nmlich
absolure Weltkasser
Der grofe Siidhang gehirt Niewod:
niczanski nicht allefn. Ein paar Parzelen
esia des

‘Weinberge der Welt. Der Gu
Markus Molitor wollen den Hang jetzt wiederbeleben

Lage der Nation

Ein Flecken Land namens Geisberg war vor hundert Jahren einer der prominentesten

Roman Niew

i und der Winzer

an das hervorragende Image deutscher
Reslingeermer, die diese vorden or
richen ‘Adolfs
e o Neitor m: s Mg
Link, dss Deutschland endlich
iner anderen Katsgore aly Auto und
Fuall s Wetpie b o dau
b s s Snnlchem e Wein.
An Se\b:zgewls:helz mangelte es Mar
s Molitor ni. Sehon slein, weil er das
Weingut der Famile als Neungehnjihri
ger hernahm und den Betrich von we-
Digen Rebsttcken auf heute fist 70

Molicor, der gerade mit seinen Riesling.
auslesen ermatonal i Purore st
deutschen Tester des von Ro-

o s segsindeten wlowet

Aussreichen Wine Advocate® fir drei

seiner Woin Jeweilsdie Hochstwerung

e Worse Aber s cnsprechen dr v Puniion el
Warhet, denn auf dem gerogeen Seick Frelich gt ¢ &

on bedrolcher St sll in cnem - Simmen (besonders us e ey,
el der S e von Deurselands e erobenn Zigfngrs arat i

berlhme: weisen, dass

e Lage Gsbery,die gloh b der mal 00 ankte cinbelen Konne, el e
bekannten Lage Ockfener Bockstein be- i Gegensata zu anderen Spitzenwin:
ginat. Sic or virag ehren et zerm s Welt i il an Asisen
gerodet, dann vergessen und sich selbst keltern diirfe. Stimmi! Doch sollte man

blof noch Heimat der Wildschvweine, dic

JETZT PERFEKT:

sichniht lisber fren, ass gerade cin
scher Winzer

in Wehlen an der Mosel und die meisten

Stock geholt werden. Das fuhrt stecs 71
Kleinen Spitzen mit Roman Niewod-
niczanski, der nicht mide wird, immer
Wieder 21 erwibnen, dass der Saarwein
st et Gber den Moselweinen stan
Molior hat gelernt, das Redundante g

Konnte ich ein paar richtig gute Parzel
len erverben, weil keiner mebr im Steil
hang arbeiten wollt. Irgendvann intc-
ressierte ich mich dann auch flr Wein

b

Dicses mangeinde merewe war  Wieder
Vomi

‘Inzwischen it die Saar im Trend. Und

schreiben

ar Jahren das Weingut von Othegra.
n aus familiiren Grinden Germom poman Niewodniczans
‘men hat und hier mit seiner Frau Doro-  Cortpentoey e
ica Sibler und dem Onologen Ginther

Barth ganz hervorragent

Rieslinge keltert. Nach naturnshen M
thoden, wie fast alle guten Winzer der
Gagend. i dor S, o i s o

Warum i man o grof? Warum

Keuft man so viel Land? ,Der We
an e ‘war vor zvanig Jahen
und noch linger in ciner grofien Krise®,
an Molitor mitseiner_gains.

wworter Molior
bourghaften_Raucherstimme, die ein
Kleiner franzisischer [

inbau
T e s und Komveniies

Lagen. Ro-
man Niewodiczan ret sih Uber

Sag e, das ich ier e
ke ud cgierien Lovin e
cend hochbringe. uss sich
nul\u vormachen, Guml\er Jauch un
allen gehol-

Kartoffelsuppe und Zwetschgenkuchen

Die Kombination Zwetschgenkuchen 7ur Kartof-

-

en gegessen. Der Kuchen hat keinen unnitigen
uss oder Streusel, lediglich

Zierrat wie Zuckergy

cine e Note von Ingwr und 2t ind rich
die

ovicelverwende 1 de ide, suriekhanende

Frithlingszuicbe

der Milchkanne, der Kuchen dvrekr
au dem Blech aufe Feld gebracht und zusa

Zucaten
1ig Zwerschgen
1 § Mehl

g —
2 EL Zucker
7 mittelgrofie Ks

VEL Butter

700 ml Gefligelfond
3o Prtr skt

Frischer Majoran

T e

Dieser Hang wird 0, e ergen, ke vied

Weingeschichte

fen.
der steht wirklich mit seiner Fr

Sein neresse o sk gepit
den Weinmessen am Sand wnd sen.

ert seine Wei
Was de Lagen der g cins wert v
cvodniczanski

Tt e Gerinkekarien und tippe mit
dem Zeigefinger auf die Preises Immer
war der Riesling von der Saar teurer als
Jener dor sl Und auch e s alle
n franzisischen

Sovdenu er Seat s der .
i der e

Das ol r wieder wrden, melnen

habe dic Saar Rieslinge gelicbe*
er e

Weine, vor allem jener

;. der 2019 wohl das erste

oo ¥
ing i Oy R D
ek
RN “icucsinr v i Devsch,

PASST PERFEKT:

Moscato d’Asti

des

e lren Teig Kt 2am Sl de i

i Butter cinssbeiten. An cinem warmen

Oregeh gehﬂ\ lassen,bis der "ok abermils e Vo

menverdoppelt hat. Die Zwetschgen waschen, gut

aberopfen Fhten and e Den Teig cinmal
So ausrollen,

bschnciden, den hellen Tell in feine Ringe
e

schons(en Ze\!en desSammers Vor alem Ku-
lerbaren, _sierlichen
Toschge st machgerade. machdnem
schlichten, jedoch verfihrerischen Begleiter,
nach cinem Moscato d'Asti von Giacomo Bo-

Iogna aus dem Piemon, dem Vigna Sena No
ingarten ohne Nam

e s dem Jahr-

e Musattbe, dainter B, Pl et
s usch Brioche. Im Man
an kumes Luud\bo\\bm\ Wenig Alohol und

Vergnii

lassen und dic Zwicbeln mit den Kartoffeln forb-
i e, erwirmen - Badewaseremperatr s, wiraen, mit dem. Gelgeliond
tideal -, di Hefe hineinbrdseln, cinen ESSIoffel  auffillen, langsarm aufkochen und circa zehn Mi
Zacker sowie i Besiel Mehl ertibren  mten sacc Kochen laoscn. ben Topt vom Fuer
 und den ore ehen s, b Blaen Wi nchien, e e dazgeben und i dem P
2 und scin ol it Lin cine  rerstab fein i Mus-
; Schtsc b, n die i e Mlde dricken. K dchamecken Nk e bt Mjoran
 Den Vorteig mit derm ibrigen Zucker bestreat servieren.

Crad and e
‘Manred Kiimek

" e
Sprcser Apere fnsiieren




