Wein statt Bier: Roman
Niewodniczanski ist
Ururenkel des Bitburger-
Griinders, entschied sich
aber fur die Arbeit im
Steilhang.

P

Karrieren

Hochfeine Rieslinge und erstklassige Gastlichkeit: Weit im Westen,
entlang der Saar, findet man einige etablierte Adressen - und
solche, die auf dem direkten Weg nach oben sind. Ein Besuch.

VON FRANZISKA SENG « FOTOS: MARTIN KREUZER

Ausblick vom
Wi|t§nger Kupp auf

7das idyllisehe Saartal‘




REISE: SAAR-REGION

Der Landrover fichzlL den Berg hinauf. ,.Dic steilen Feldwege
sind etwas gewbhnungshediirftig®, sagt Roman Nicwodni-
czanski und hiillt aul eine enge Kurve zu, ,aber Augen zu und
durch, so gehl’s normalerweise ganz gul!” Oben angekom-
men, lohnt es sich, die Augen wieder aufzumachen. Vom Wil-
tinger Kupp aus erdffnel sich ein herrlicher Blick auf die Saar,
die im Tal ruhig dahinfliefsl. Und nicht nur die Aussicht ist
auliergewdhnlich, An Steilhiingen aus brickeligem Schiefer,
auf denen der Ful kaum Halt findel, wiichst hier eine Rebe,
wie geschatfen fir extreme Lagen: der Riesling,

Von der nahen Mosel mégen die bekannteren Weine
kommen. Doch spiitestens, seitdem 2013 ein Riesling vom
Weingut Egon Miiller- Scharzhof einen weltweiten Rekord-
preis erzielte — 12.000 Euro fiir eine crstmals aul dem Markl
erhiiltliche Flasche —, riicken die Gewichse von der Saar
wieder als cigenstindige Grifien ins Rampenlicht, Streng
genommen gehoren auch sic zum Anbaugebiel der Mosel.,
Daoch die raucren klimatischen Bedingungen im Saartal
bewirken, dass hicr die Trauben besonders langsam reifen.
In guten Jahren bedeutet das fruchtige Rieslinge mit minera-
lisch-eleganter Siure und hohem Alterungspotenzial,

JGrofle Weine entstehen dort, wo es schiwierig ist, in Ge-
genden mil starken Temperaturschwankungen und kargen
Béden. Das lasziniert mich®, sagt Niewodniczanski, der 1999
das VD P-Traditionsgut Van Volxen in Wiltingen tibernahm
und stark erweiterte. Iir deutet hintiber in Richtung Scharz-
hofberg, wo Egon Miillers Rekordweine heranwachsen und
wo auch er tber Parzellen verfiigt. Er schwirmt von den
erstklassigen Lagen und gesteht ganz offen: Ich machte, dass
meine Weine bald zu den besten der Welt gehoren.®

Das klingl zunichst vielleicht hochtrabend. Doch wer
eine Weile mil dem grold gewachsenen 48-Jahrigen spricht,
merkl, dass er extreme I erausforderungen chenso licht wic
schwierige Sleillagen. ,Meine Familie hat mir sehr davon
abgeralen, in den Weinbau einzusteigen®, verrit Niewodni-
ezanski, der sich als Ururenkel des Bithurger- Griinders
gegen eine Karriere im Familienunternchmen entschied.
LSAnfangs war es natlrlich wirtschaftlich schwierig. Aber
milllerweile lduft es sehr gut und ich glaube, meine Briidder
beneiden mich ein wenig®, sagl er und lacht.

s ist auch nicht so, dass Niewodniczanskis hohe Zicle aus
der Luft gegrilfen wiren. Zwrtick auf dem Anwesen, zeigt er
historische Weinkarten und asspreislisten, die beweisen,
welchen Stellenwerl die regionalen Weine noch vor etwa 100 —>

Linke Seite von oben: Keller des Weinguts Zilliken Forstmeister-Geltz;
|agernder Saarburger Rausch bei Zilliken; das ,Feen-Bassin” von Land-
schaftsarchitekt Michael Dane im Garten des La Maison Hotel. Rechte
Seite im Uhrzeigersinn: ordnungsgemafle Lagerung bei Zilliken;
Rehriicken, Topinambur, Spitzkohlcreme und Karamell-Ananas im Le
Temple; sonnenbeschienene Steillage; Treppenhaus des La Maison Hotels;
Christiane Detemp|e—5ch'éfer und Oliver Schafer vom Le Temple

Gourmet-Restaurant.
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,0er Anbau in den Steillagen ist sehr aufwendig.

In der Vergangenheit wurden viele Anbauflachen
aufgegeben. Doch jetzt sind diese Weine immer
mehr gefragt, das ist unser Glick.”

Roman Niewodniczanski, Yan Volxem
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Links: Dorothee Zilliken im Weinkeller mit traditionellen
Fuderfassern; rechte Seite im Uhrzeigersinn: die Saarschleife, gese-
hen vom Wiltinger Kupp; schlummernde Flaschen im Zilliken-
Keller; der einladende Garten des La Maison Hotels.




Blick in die Kiiche des PASIIS
Bistro, wo in legerer
Atmosphare franzosische
Kastlichkeiten serviert werder.
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tropfenden Winden und alten Fuderfiissern ist - neben den
Lagen an Saarburger Rausch und Ockfener Bockstein - der
Garanl [iir erstklassige Weine von tinzelnder Leichtighei,
bei denen Kritiker regelmiiffig in Verziickung geraten. Etwa
beim leinherb-fruchtigen Saarburger Rausch Riesling Dia-
bas, dessen elegante Stifte umspiclt wird von mineralischer
Frische — ein Genuss, der nie langweilig wird. Rare Preziosen
wie die 2005 Rausch Auslese lange Goldkapsel verbinden
tropische Fruchtigkeit mil rauchiger Mineralik und zeigen,
warum das Weingut international zur Oberliga gehorL.

Beim Riesling hort in diesem westlichen Winkel Deutsch-
lands der Genuss natiirlich nicht auf. Zwischen Saarbriicken
und Trier ist in den letzlen Jahren cin dichles Nelz an
Gourmetrestaurants enlslanden, das einlidt zu ausge-
dehnten Genusstouren. Iin konstanter Hohepunkt ist das
Victor’s Fine Dining by Christian Bau, das seil ell Jahren
drei Michelin-Sterne hill, Mit nur 26 Jahren kam Christian
Bau nach Perl, einem kleinen Ort direkt an der Grenze zu
Frankreich und Luxemburg, Dort kochte er sich in kirzester
Zeit mit dem Restauranl, das zum Victor's Residenz-Hotel
Schloss Berg gehért, an die Weltspitze.

Baus Grundlagen liegen in der klassischen franzosischen
Kiiche. Bald nach dem Iirhalt des dritten Slerns kreierte er
jedoch einen eigenen SLil, den er als leicht, zeilgemaf und
weltoffen® bezeichnet. Frither als andere entdeckte er die
Kiiche Japans fir sich, ein Land, dessen Kultur ihn aul Rei-
sen tief beeindruckte, Im Gesprich wirkl Bau gelassen und
konzentriert, wenngleich der Druck, dem ein Koch in seiner
Position ausgesetzt isl, slets priisent ist. Trotz allem konnle
er sich die Begeisterung, die or seit dem 14, Lebensjahr fiir
das Kochen hegt, erhallen. , Es ist einfach cine Herzensan-
gelegenheit fiir mich®, erklirt e, Ein schones Produkl zu
bekommen und es so gut wic moglich zu verarbeiten, das ist
Tag fir Thag die grofite Motivation.” Beeindruckendes Fi-
gebnis seiner Passion sind zum Beispiel Kompositionen wie
JStein- und Gemiisegarten — Daikon, Bergamotte, Hijiki™, die
eine fast zenartige Harmaonic ausstrahlen.

Viele exzellente Adressen liegen im Umbkreis der Stidle

Oben links: der Drei-Sterne-Koch Christian Bau; rechts:
japanischer Stein- und GemUsegarten im Victor’s Fine

Dining by Christian Bau.
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Trier und Saarbriicken. Versteckte kulinarische Kleinode
lassen sich jedoch auch abseils bekannter Pfade finden -
wic etwa inmitten des 2015 gegrimdeten Nationalparks
Hochwald 1 lunsriick. Christiane Detemple-Schifer und
Oliver Schiifer lernten sich bei der Ausbildung im legendér-
en Waldholel Sonnora kennen, 1992 erdtfneten sie im von
dichten Wildern umgebenen Neuhiitten das Le Temple, in
einem Nebenraum des fritheren Wirlshauses von Delemples
Eltern. Der Anfang war fiir die beiden Koche, die sich die
[Toheit tiber den [ lerd gleichberechtigt teilen, nicht leichl.
Jahrelang beobachteten die Dorfbewohner das Restaurant
mit Skepsis, auch wenn es bereils 1994 cinen Michelin-Slern
hekam, Hartnickige Uberzeugungsarbeit in Form von
feinen, franzisisch inspirierten Gerichten wice Rehriicken,
Topinambur, Spitzkohlereme und Karamell-Ananas haben
jedoch dazu gefiithrt, dass in Neuhtillen heute zugereisle wie
cinheimische Géste cinmiitig nebeneinander speisen.

Diie wohl schimste Uberraschung in der Region ist das
neue La Maison Designhotel in Saarlouis. Wer bislang keinen
Grund sah, das Saarland zu besuchen, hier ist er: In einer
historischen Villa entstand eine inlime, mit viel Geschmack
und Liebe zum Detail cingerichlele | lerberge, die sich schon
beim Kinlreten anfithlt wie ein zweiles Zuhause. Glinter
Wagner, der fast 30 Jahre lang mil seiner Schwester das
Familienunternchmen Wagner Tiellkithlprodukte leitele,
verwirklichte hier seine Vision von Gastfreundschatt: , Es
macht Spall, einen Ort zu schaffen, an dem man sich selbst
gerne aufhalten wiirde®, sagl er. Aul den ersten Blick kinnle
das mit jahrzehntealten Design- Fundstiicken besttickte [aus
in einer hippen Grofistadt wie Barcelona stehen. Doch die
Nithe zu franzosischer Lebensart und leichtem Savoir-vivre
wird in jeder Ecke sptirbar, Sci es in den 38 Zimmern, die
in einem modernen Anbau unlergebracht sind und trolz
aller Originalitit viel Wohnlichkeil ausstrahlen. Sei es im
PASTIS, wo Kiichenchef Marlin Stopp mit unkomplizierter
Bistrokiiche verwohnt. Ideal, um zur Ruhe zu kommen, isl
der grofizigige Garten, wo man am besten mit einem Glas
Saar-Riesling cinfach nur die Augen schlicft uned geniel3L.

» ADRESSEN
‘Weingut Van Velxem Le Temple Saarsivalie 2
Dehenstr. 2, 54459 Willingen S22 Neuhiitten, le-temple.de

vanvelxem.com

La Maison IHotel "ilal-

Weingut Forstmeister-Geltz Subtil- Ring 22

Zilliken | lcckii

OO740 Saarlotis,

ralse 20, 1
. lamaison-hotel de

‘ 54430 Saarburg, zilliken-vdp.de
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Perl-Nennig
victors-fine-dining.de
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